Doradca

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

smaku
Sernik z piang
ALAAA
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKELADNIKI
maka 1 szkl
masto 15 dkg
cukier 1 tyzka
z6ttko jajek 1 szt
proszek do pieczenia 0,5 tyzeczki
z6ttko jajek 5 szt
cukier 3/4 szkl
cukier waniliowy 1 szt
masto roztopione 5 dkg
maka 2 tyzki
budyn $Smietankowy 1szt
biatko 3 szt
cukier 2 tyzki
mandarynki w puszce w zalewie 1 szt
rodzynki 10 dkg
twarédg 0,5 (pétttusty, mielony)



Spdd :
Z podanych sktadnikéw zagnies¢ ciasto,biatko odtozy¢ do osobnego naczynia. Ciastem wylepi¢
okragta tortownice i podpiec na ztoty kolor w 190 st.C.

Masa serowa :

Z6ttka utrze¢ z cukrem i cukrem wanilinowym, doda¢ twardg i zmiksowa¢ na gtadkg mase.
Nastepnie dosypac budyhn w proszku, make, dola¢ roztopione masto. Biatka ubi¢ z cukrem na
sztywna piane, potaczy¢ delikatnie tyzka z masg serowq. Potowe wylac¢ na podpieczony spéd,
utozy¢ mandarynki i przesypac rodzynkami, uzupetni¢ resztg masy serowej. Piec ok. 50-55 min. w
piekarniku o temp. 180 st.C. Na 15 min. Przed kohcem pieczenia posmarowac sernik piang ubitg z
3 pozostatych biatek z 3 tyzkami cukru.



