
Krem cytrynowy do napoleonki

KSENIA2069

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

cytryna 1 szt

cukier 1 szklanka

cukier waniiowy 1 torebka

żółtko jajek 4 szt

mleko 3,2% 0.5 litra

mąka 70 gram

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Zagotowa mleko z otarta skórką z cytryny i połowa cukru. Utrzec żółtka z reszta cukru oraz cukrem
waniliowym na koniec dodac make. Do gotujacego sie mleka wlac żółtka i ucierac az zgestnieje.
goracym kremem przekladac ciasto.


