Doradca
smaku

Ciacho z bitg Smietang i brzoskwiniami
ALAAA

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI

15 MIN 5+

SKELADNIKI

jajko 5 szt
cukier 5 tyzek
maka pszenna 5 tyzek
proszek do pieczenia 1 tyzeczka
galaretka brzoskwiniowa 2 szt
kreméwka 0,51
cukier puder 3 tyzki
$mietan fix 3szt
brzoskwinie w puszce 1 szt

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Biszkopt:

Ubi¢ biatka dodac cukier i z6ttka. Ubijac tak dtugo az nie bedzie ciasto spadac z tyzek z miksera.
Make wymieszac z proszkiem powoli dodawa¢ do jajek i miesza¢. Wyla¢ na blache wytozong
papierem. Pieczemy okoto 20 min w 170 st.

Bita Smietana:zimng kreméwke przela¢ do wysokiego garnka i ubi¢ na sztywno,dodac cukier puder
i Smietan fixy i chwilke ubi¢.Wytozy¢ na zimny biszkopt,pouktadac pokrojone brzoskwinie z puszki
.Zalac tezejaca galaretka brzoskwiniowa.



