
Zebra

KOPER

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

jajko 5 sztuk

cukier 1 i 1/2 szklanki

mąka 2 i 1/2 szklanki

proszek do pieczenia 3 łyżeczki

oliwa 1 szklanka

woda 1 szklanka

aromat rumowy

kakao 3 łyżki

mąka 3 łyżki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Jajka ubić z cukrem i dodać 2 i pół szklanki mąki, proszek do pieczenia- wymieszać i dodac gorącą
wodę, olej i aromat rumowy. Wymieszać dokładnie.
Ciasto podzielić na dwie części. Do jednej dodac 3 łyżki mąką ,a do drugiej 3 łyżki kakao.
Do torownicy wysmaroanej masłem i posypanej bułką tartą wylewać na przemian 2 łyżki jasnej
masy i 2 łyżki ciemnej.
Piec w 180 stopniach ok 30-40 minut.
Po upieczeniu można posypać cukrem pudrem


