Doradca
smaku

Rogaliki drozdzowe z marmolada

AGA130982
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 5+

SKELADNIKI
mleko 151
drozdze 7 dag
cukier 3 tyzki
maka 60 dag
jaja 3 szt

magraryna 1/2 kostki
sol szczypta

marmolada 1/2 stoika

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Make, drozdze i cukier podgrzewamy i przykrywamy, aby wyrosng rozczyn. Do osobnego garnka
wsypujemy make, jajka i szczypte soli. Gdy rozczyn wyrosnie dodajemy do maki i wyrabiamy
ciasto. Margaryne roztapiamy, chtodzimy i wlewamy do ciasta i wyrabiamy. Gdy ciasto wyrosnie,
rozwatkowujemy na stolnicy, kroimy w tréjkaty dajemy na tréjkaty marmolade i zlepiamy w
rogalika. Nastepnie ktadziemy na brytfanne posmarowang ttuszczem i wktadamy do piekarnika na
20 min. na 200 st.



