Doradca

smaku
Krajanka
MARENKA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKEADNIKI

Ciasto makowe: cukier szklanka
biatko 8 sztuk
maka szklanka
suchy mak 1/2 szklanki
pr. do pieczenia 1/2 tyzeczki
Masa: Smietana 18% litr
cuklier szklanka
galaretki: zielona i czerwona po opakowaniu
Biszkopt 2 placki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ciasto makowe: biatka ubi¢ z cukrem, doda¢ make, proszek do pieczenia i mak; piec je w blasze ok
20 min; po upieczeniu i wystudzeniu przekroic¢ je na pdl.

Masa: 1/2 litra Smietany ubi¢ z 1/2 szklanki cukru; nastepnie doda¢ rozpuszczong lekko Scieta
galaretke zielong; to samo zrobi¢ w oddzielnej miseczce z galaretka czerwona.

Ulozenie ciasta: 1) na samaym spodzie biaty biszkopt; 2) nastepnie masa czerwona; 3) placek
makowy; 4) masa zielona; 5) placek makowy; 6) masa zielona; 7) biszkopt biaty; 8) masa czerwona



