
Sałatka z ogórków w zalewie curry

ALAAA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

ogórki gruntowe 2,5 kg

cebula 5 szt

sól 2 łyżki

ocet 10 % 1 szkl

cukier 1 szkl

woda 1 szkl

koperek zielony krojony 2 łyżeczki

pieprz do smaku

Papryka słodka mielona Prymat 2 łyżeczki

Gorczyca biała cała Prymat 2 łyżeczki

Przyprawa curry orientalna Prymat 1 łyżeczka

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Ogórki obrać ze skóry potrzeć na plastry, cebulę pokroić w kostkę. Wszystkie składniki wymieszać
w misce i odstawić na około 2 godz.. Napełnić słoiki, dolać powstałej zalewy i pasteryzować 15 min.


