Doradca
smaku

Owocowy serniczek na zimno

BOGUSKA1
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4

SKELADNIKI

masta 20 dag
truskawek 50 dag
twarozku 50 dag
serka mascarpone 50 dag
Zelatyna wieprzowa Prymat 4 tyzeczki
cukru pudru 3-4 tyzki
biszkopty podtuzne 1 paczka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Biszkopty pokruszy¢, nastepnie wymieszac je( poza 1-2 tyzkami do dekoracji) z rozpuszczonym
mastem. Tortownice posmarowac olejem i utozy¢ na niej spdd z masy biszkoptowej. Schtodzi¢.
Twarozek wymiesza¢ z serkiem i cukrem. Zelatyne rozpusci¢ w cieptej wodzie i potaczy¢ z masa
serowg. Zmiksowac.

Na masie biszkoptowej utozy¢ truskawki, catos¢ pola¢ masa serowg i oprészy¢ pokruszonymi
biszkoptami. Schtodzi¢.



