Doradca

smaku
PYCHOTKA
DANUSIA19671
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA PORC]!
30 MIN 5+

SKEADNIKI

Ciasto:

cukier 1 szkl
jajko 7 szt
maka 1 szkl
proszek do pieczenia 1 tyzeczka
sol szczypta
Krem:

galaretka wisniowa 4 opak
Smietana 36% 051
cukier puder 3 tyzki

czekolada gorzka

dzem porzeczkowy 1 stoik

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

BISZKOPT

Ubi¢ biatka z cukrem na sztywno.

Do ubitej piany dodac zéttka.

Na konhcu dodac¢ obie maki wymieszane z proszkiem do pieczenia .

Ciasto piec 30 minut w 175 stop.

KREM

2 galaretki rozpusci¢ w 1/2 litra wody, gdy zaczng teze¢, wymieszac je z dzemem.
Smietane ubi¢ z cukrem pudrem.

2 galaretki rozpusci¢ w 1 szkl wody, gdy stezeja, wymieszac je ze $mietana.

Biszkopt przekroi¢ na pét, na pierwszg czes¢ biszkoptu wytozy¢ dzem z galaretkami.
Przykry¢ biszkoptem i wytozy¢ na wierzch ciasta, Smietane z galaretkami.

Wierzch posypac startg czekolada.

Ciasto wiozy¢ do loddwki.






