Doradca

smaku
Rolada wotowa
MONIKA193
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
1H 5+
SKEADNIKI
jaja 4 sztuki
margaryna 1 tyzka
liscie selera
majeranek 1 tyzka
grubo mielony czarny pieprz Prymat, sél po 1/2 tyzeczki
wotowina 1 (chuda)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Wotowine nacig¢ gteboko i rozbi¢ ttuczkiem na ciefnszy plaster. Pokrojone w dos¢ duzg kostke
ugotowane na twardo jaja, posiekane liscie selera, majeranek, pieprz, sél wymieszac i roztozy¢
réwng warstwa na plastrze miesa. Mieso Scisle zrolowac i zwigzad nicia, aby nie rozwijato sie
podczas pieczenia. Folie aluminiowg wysmarowac margaryng, utozy¢ na niej rolade i zawing¢. Piec
okoto godziny w silnie nagrzanym piekarniku. Przed kohcem pieczenia nalezy zdjac folie, aby
rolada zarumienifa sie z wierzchu. Podawac na zimno, pokrojong w plastry.



