Doradca
smaku

DANUTA_PROROK

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI

15 MIN 5+

SKELADNIKI
maka 45 dag
drozdze 4 dag
woda
sél
oliwa 1 tyzka
pieczarki 20 dag
cebula 1 szt
wedlina 20 dag
ser 26tty 20 dag
ketchup
papryka zotta po 1 szt
papryka zielona po 1 szt
papryka czerwona po 1 szt

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

z maki, drozdzy, wody zagniatamy ciasto. odstawiamy na bok, zeby wyrosto. po wyrosnieciu ciasta
rozwatkowujemy i wktadamy do brytfanny. smarujemy ciasto ketchupem. naktadamy wedline
pokrojong w kostke, pieczarki przesmazone z cebula i pokrojone wszystkie papryki. posypujemy
serem zo6ttym i oregano. wktadamy do piekarnika. pieczemy w 180 stopniach 20 minut.



