
Ogórki kwaszone

KLAUDIA007

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

ogórki 1 kg

woda 1 litr

sól 3-5 dag

łodygi kopru 2-3 szt

czosnek 2-3 ząbki

kilka ziaren gorczycy

chrzan 2-3 kawałki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Ogórki dobrze umyć, ułożyć ciasno w słojach. Łodygi kopru pociąć na kawałki, czosnek obrać. Do
każdego słoja włożyć 2-3 kawałki kopru, 1 ząbek czosnku, parę ziaren gorczycy, chrzan. Wodę z
solą zagotować. Gorącą zalewą zalać ogórki w słojach. Po wystudzeniu wynieść w chłodne miejsce.


