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Kruche ciasto kakaowe z budyniowg pianka
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Sktadniki na kruche ciasto kakaowe

maka tortowa

masto lub margaryna
cukier

kakao

z6ttko jajek

proszek do pieczenia

Sktadniki na budyniowa pianke
biatko

sol

budyn czekoladowy

cukier

olej

Dodatkowo
jezyny
cukier puder

ttuszcz do formy
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170 g
3 1/2 tyzki
4 szt

2 tyzeczki

5 szt

1 szczypta

2 opakowania (2 x 40q9)
225¢g

110 ml

500 g
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SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Przygotowanie kruchego ciasta kakaowego:

Masto/margaryne kroimy w kostke i dos¢ szybko zagniatamy z pozostatymi sktadnikami. Gotowe
ciasto dzielimy na dwie czesci (60% i 40%), zawijamy w folie spozywczg i na 15 minut chowamy do
zamrazalnika.

Prostokatng blache o wymiarach 33x22 cm smarujemy ttuszczem i wyktadamy papierem do
pieczenia. Na spdd Scieramy na tarce wieksza czes$¢ ciasta, przyklepujemy reka i podpiekamy
przez ok. 20 minut w piekarniku nagrzanym do temperatury 190 stopni.

Wyjmujemy blache i studzimy ciasto.

Przygotowanie budyniowej pianki:

Biatka ubijamy ze szczypta soli na sztywna piane. Pod koniec ubijania tyzka po tyzce dodajemy
cukier, ciggle miksujac, a nastepnie budyn i olej (nalezy delikatnie go wlewac).

Gotowa mase wyktadamy na podpieczony spéd, wyréwnujemy i na wierzch uktadamy jezyny. Na
owoce $cieramy pozostatg czes¢ ciasta.

Wstawiamy ciasto do piekarnika nagrzanego do temperatury 180 stopni na 35-45 minut.

Po upieczeniu studzimy. Przed podaniem mozemy posypac¢ cukrem pudrem.



