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Farsz: Pieczarki oczyszczam i kroje w plasterki. Cebule obieram i kroje w kostke. Pieczarki razem z
cebula podsmazam okoto 10 minut na oliwie. Doprawiam do smaku solg oraz pieprzem.

Z maki, jajka, oleju oraz odrobiny wody zagniatam ciasto. Powinno by¢ elastyczne.

Przygotowane ciasto rozwatkowuje. Szklankg wykrawam w ciescie krazki. Na kazdy kawatek ciasta
naktadam porcje farszu pieczarkowego. Zlepiam pierogi.

Przygotowane pierogi wrzucam do gotujacej sie, osolonej wody. Gotuje 5 minut od momentu
wyptyniecia. Odcedzam i wyktadam na talerz.

Cebule kroje w drobng kosteczke i szkle na oleju. Przygotowang cebulka okraszam pierogi.



