
Sos z sera żółtego

DANUSIA19671

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

śmietana 18% 250 mililitrów

Pieprz czarny mielony Prymat 1/2 łyżeczki

Sól morska jodowana drobnoziarnista Prymat 1 łyżeczka

ser żółty 250 gramów

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Śmietanę zagotować w rondlu. Dodać ser żółty starty na tarce, który się łatwo rozpuszcza,
przyprawy i mieszać aż ser się rozpuści. Gotowe!


