Satatka Cezara

SKEADNIKI

czosnek
oliwa
kromki butki
jajko
musztarda
anchois

parmezan

3 zabki
5 tyzek
4 szt
2 szt

1 tyzka

3 platki

Doradca
smaku

MAGDALENA100

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

©

ILOSC
PORC]I
3-4

Safate optucz, osusz, porwij na kawatki. Czosnek obierz i posiekaj. Zeszklij na 1/2 oliwy, wrzu¢
pokrojong w kostke butke, usmaz na ztoto. Odsacz z nadmiaru ttuszczu. Jajka wtéz na 2 min do
wrzatku, rozbij, roztrzep z sola, utrzyj z rozgniecionymi anchois. Wymieszaj z reszta oliwy,
musztarda, pieprzem i solg do smaku. Sosem polej satate. Posyp grzankami i parmezanem



