
Nalewka nektarynkowa

AGNIESZKA_B

CZAS
PRZYGOTOWANIA
1H

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

nektarynek 1 kg

cukru kryształu 60 dag

cynamonu laska

cytryny 5 plastrów

spirytusu 1/2 l

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Owoce umyć, osuszyć, przekroić na pół, usunąć pestki i pokroić na mniejsze części. Wrzucić owoce
do szklanego słoja przekładając plastrami cytryny i przesypując cukrem. W środek wcisnąć laskę
cynamonu. Słój zakręcić i odstawić na dwie doby. Syrop zlać do osobnego słoja, a owoce zalać
alkoholem. Odstawić na dobę. Uzyskany nalew alkoholowy wymieszać z syropem owocowym.
Przefiltrować nalewkę przez wielokrotnie złożoną gazę. Przelać do ciemnych butelek i odstawić
najlepiej na kilka tygodni.


