SKEADNIKI

kulki kokosowe
widrki kokosowe
twarédg

cukier

jajko

maka pszenna

ciasto

jajko

maka pszenna

maka ziemniaczana
cukier

czekolada deserowa
kakao

mleko

proszek do pieczenia

sol

polewa
masto
cukier puder

kakao

Doradca

509
2509
509

1 sztuka

3 tyzki

5 sztuk
225¢

2 tyzki

150 g

150 g

3 tyzki

150 ml

1,5 tyzeczki

szczypta

1/4 kostki
1/4 szklanki

1tyzka

smaku

ciasto czekoladowe z kulkami serowo-kokosowymi

CUKIERENKAKLEMENTYNKI

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOSC
PORCJI
5+



wrzatek

1 tyzka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

KROK 1

KROK 2

KROK 3

KROK 4

KROK 5

Przygotowac kulki: wszystkie sktadniki umiesci¢ w misce i wymiesza¢ na gtadka mase.

Dno i boki foremki wyscieli¢ papierem do pieczenia. Z masy serowej ulepi¢ kulki
(najlepiej zwilzonymi rekami) i utozy¢ na dnie blaszki.

Biatka oddzieli¢ od z6ttek. Z6ttka z cukrem utrzeé na biatg puszysta mase. Czekolade
rozpusci¢ nad para i wla¢ do masy jajeczne;.

Make, kakao, make ziemniaczang, sél i proszek do pieczenia wymieszac i przesiac do
masy jajecznej, dola¢ mleko i zmiksowac. Biatka ubi¢ na sztywno i doda¢ do masy.

Zmiksowane na gtadko ciasto przela¢ do foremki, delikatnie zeby nie uszkodzi¢ kulek
serowych. Wstawic¢ do piekarnika nagrzanego do 180*C i piec okoto godziny
sprawdzajac patyczkiem. Upieczone ciasto wystudzi¢. Masto, cukier puder, kakao i
wrzatek zagotowad mieszajac. Kiedy polewa troche zgestnieje polaé ciasto i posypac
ptatkami kokosa i czekolada.



