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Smietanowiec z musem arbuzowym i herbatnikami
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Biszkopt:

Biatka ubij na sztywna piane. Nadal ubijajgc dodawaj kolejno zéttka, cukier, make, olej, ocet oraz
proszek do pieczenia. Ciasto wytdz na blaszke o wymiarach 24cmx24cm, wytozong papierem do
pieczenia. Piecz okoto 30 minut w temperaturze 180 stopni.

Mus arbuzowy:

Z arbuza usunh pestki. Owoc zmiksuj blenderem na gtadki mus. Mus przelej do garnka i doprowad?
do wrzenia. Wsyp galaretki, wymieszaj i odstaw do przestudzenia. Gesty mus wytdz na ciasto.
Wyréwnaj.

Masa Smietanowa:
Galaretki cytrynowe rozpus¢ w 400 ml wrzatku. Odstaw do przestudzenia. Schtodzong smietane
ubij na sztywno. Dodaj tezejgca galaretke i razem ubij.

Mase wytdz na ciasto, wyréwnaj. Na wierzchu ciasta utéz herbatniki.

Ciasto wstaw na 2 godziny do lodéwki.



