Doradca
smaku

Kotlety baranie po podlasku

ZOFIA12
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKELADNIKI
stonina 30¢
éledz osolony 1 szt
cebula 2 szt
Butka tarta klasyczna Prymat 4049
jaja 2 szt
bulion 1 szkl
biate wino 1 szkl
sol, pieprz
baranina 0,5 z topatki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Baranine dobrze wyzytowad, posiekad, dodajgc Swiezg stonine. Z wymoczonego sledzia usungé
osci, posiekac razem z miesem, dodac pieprz, drobno posiekang cebule, szczypte soli. Mase
wymiesza¢ doktadnie z jajami, dodad tartg butke. Zrobi¢ mate kotlety i wtozy¢ do rondla, zala¢
szklankg rosotu i szklanka biatego wina, dusi¢ razem. Doda¢ pokrajang drobno wtoszczyzne i dusié
pod przykryciem.



