Doradca

smaku
Legumina waniliowa
MONIKA193
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
jajko 8 sztuk
cukier 3/4 szklanki
Smietanka 3 szklanki
wanilia 1/2 laseczki
konfitury pare tyzek

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Oddzieli¢ zéttka od biatek. Zéttka utrze¢ z cukrem do biatoéci, zmiesza¢ ze $mietanka, dodac
wanilie i podgrzewa¢ w rondelku, mieszajac, az masa bedzie gesta. Ostudzi¢, ubi¢ sztywna piane z
biatek, wymieszaé¢. Wla¢ do formy, wygtadzi¢ i zapiec w letnim piekarniku. Podawac z konfiturami.



