Doradca

smaku
Pasta z wedzonej ryby
MONIKA193
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+

SKELADNIKI
Wedzona ryba 1 kg
masto 10 tyzek
Smietana kreméwka 1 szklanka
sok z cytryny 2 tyzeczki
ostry chrzan 2 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Pokroi¢ rybe na kawatki, doda¢ masto, chrzan, sok z cytryny i utrze¢ porzadnie na gtadka paste.
Ubi¢ Smietanke i potaczy¢ delikatnie mieszajac z pasta rybna.



