Doradca

smaku
Bawole oczy
MARENKA
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA PORCJI
30 MIN 5+
SKEADNIKI
maka 0,5 kg
margaryna kostka
cukier szklanka
kakao ok. 3 tyzek
mleko ok. 2 szklanek
pr. do pieczenia, cukier wniliowy po torebce
z6ttko jajek sztuka
cukier 3/4 szklanki
mleko 1/2 szklanki
masto kostka
budyn smietankowy ok. 3 Lyzek
Ciasto: 5 sztuk
jajko 5 sztuk
masa 2 sztuki
jajko 2 sztuki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ciasto: margaryne, cukier i cukier waniliowy utrze¢ dodajac po jednym zéltku. Nastepnie do masy jajecznej dodaé make z proszkiem do
pieczenia, kakao oraz mleko. Ciasto utrze¢ w ten sposéb aby nie byto ani za geste ani za rzadkie. Ciasto wlac¢ do formy wysmarowanej
tluszczem i wysypanej butkg tartg i utozy¢ na nim ciastka biszkoptowe posmarowane dzemem i sklejone po dwa. Ciasto upiec. Masa: dwa
jajka + z6ttko ubic¢ z 3/4 szklanki cukru. W garnku zgotowac 1/2 szklanki mleka i na gotujgce sie mleko wla¢ rozbite jajka. Mase gotowac na
wolnym ogniu az zgestnieje, poczym ja wystudzi¢. Masto utrze¢ z wystudzong masg jajeczng i ok. 3 tyzkami ugotowanego budyniu
$mietankewego na puszystg mase. Do masy mozna tez dodac olejek rumowy.. Mase nalezy wytozy¢ na wierzch upieczonego i
wystudzonego ciastka. Ciasto wstawi¢ do lodéwki.






