Doradca
smaku

Satatka z papryka (do stoika)

MONIKA193
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
1H 5+

SKEADNIKI
ogorki 4 kg
cebula 1/2 kg
seler 1 sztuka

Gorczyca biata cata Prymat 2 tyzki

sol 1 szklanka
Zalewa:

cukier 3 szklanki
woda 9 szklanek
ocet 3 szklanki
papryka czerwona 4 sztuki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Cebule pokroi¢ w talarki, zas reszte warzyw w stupki. Wsypa¢ je do duzego garnka i wymieszac
doktadnie. Zasypac szklanka soli i zala¢ wodg. Odstawic¢ na ok. 3 godziny. Po tym czasie odcedzi¢
safatke i napeti¢ nig wyparzone stoiki. Do kazdego z nich wsypac gorczyce. Zagotowac zalewe.
Zalac¢ nig warzywa w stoikach. Zakreci¢ je, wstawi¢ do garnka i gotowac ok. 3 minut. Odstawi¢ w
chtodne miejsce.



