
Sernik wielkanocny z lukrowym rysunkiem

SMAKOSZ6

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

mąka pszenna 30 dag

margaryna 1/2 kostki

żółtko surowe 2 sztuki

cukier puder 1/2 szklanki

proszek do pieczenia 1 łyżeczka

zapach waniliowy 1 sztuka

cukier puder 1 szklanka

olej 1 szklanka

mleko 3,2% 3/4 szklanki

budyń waniliowy 1 opakowanie

żółtko surowe 4 sztuki

jajko 2 sztuki

twaróg 1 (zmielony)

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Na stolnicy zagnieść mąkę, margarynę, 2 żółtka, 1/2 szklanki cukru pudru, proszek do pieczenia
oraz zapach waniliowy. Wyrobić ciasto i wylepić nim spód prostokątnej blachy, wysmarowanej i
wysypanej kaszą manną. Pozostałe składniki wrzucić do miski, wymieszać i wylać na spód. Piec ok.
1 godziny w temp. 180 stopni. Po upieczeniu i ostygnięciu udekorować lukrem, polewą
czekoladową, płatkami migdałowymi i ozdobnymi cukiereczkami. Smacznego!


