Doradca

smaku
Capucino
MARENKA
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKELADNIKI

zé6ttko jajek 4 sztuki
jajko sztuka
cukier 3/4 szklanki
serki homogenizowane(waniliowe) 4 sztuki
mleko w proszku szklanka
margaryna 11/2 kostki
polewa czekoladowa wedle uznania
Zelatyna wieprzowa Prymat
Biszkopt 1z4jaj
Biszkopt 2 paczki
cappuccino $mietankowe szklanka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Szes¢ tyzek kawy capucino rozpusci¢ w 1 1/2 szklanki przegotowanej wody. Jajka z cukrem ubi¢ na
parze i wystudzi¢. Utrze¢ margaryne i dodawac po tyzce masy jajecznej, serki, mleko w proszku i
capucino w proszku. Na koniec doda¢ wystudzong zelatyne. Na biszkopt (nasgczony) wytozy¢
potowe masy; nastepnie ciastka biszkoptowe (cate nasgczone w kawie) uktadaé na masie jeden
obok drugiego; na biszkopty wytozy¢ pozostatg cze$¢ masy i utozy¢ na niej pozostate ciastka
biszkoptowe (nasaczone w kawie tylko od spodu- ptaska strona). Biszkopty pola¢ polewa. Ciasto
wstawi¢ do lodéwki.



