Doradca

smaku
Pikantne ogorki w stoikach
MONIKA193
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
1H 5+
SKEADNIKI
ogorki 4 kg
olej 1/2 szklanki
sol 8 tyzek
czosnek 3 gtéwki
chili w proszku 3 tyzki
papryczka chili 1 sztuka
cukier 1/2 kg
Lis¢ laurowy suszony Prymat 6 sztuk
ocet 4 szklanki

Gorczyca biata cata Prymat

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

0gérki pokroi¢ w grube plastry. Przetozy¢ je do garnka, posypac 8 tyzkami soli. Zagotowac ole;j i
zalac ogérki. Dodac przyprawy, roztarty czosnek i pokrojong papryczke chili. Ocet zagotowac z
cukrem. Ogérki zala¢ gorgcym ptynem, odstawi¢ na 12 godzin, a potem przetozy¢ do stoikéw.



