Doradca

smaku
Pikle imprezowe :)
WEDITH1
- CZAS ILOSC
' PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKEADNIKI
pieczarek 250 ¢
ogorkow gruntowych 10
cebulki

6 stoikow 0,51

papryka zielona 3
papryka zétta 3
papryka czerwona 3

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

ZALEWA:

1szklanka octu

6 szklanek wody

tyzka soli

2 tyzki cukru

6 ziarenek ziela angielskiego
3liscie laurowe

pieprz (1 tyzeczka)

Do garnka wlewamy wode , solimy, zagotowujemy. Kalafior dzielimy na mate rézyczki, wrzucamy do
wrzatku na 4 minuty. Pieczarki kroimy w ¢wiartki, ogérki doktadnie myjemy, ktoimy w grube krazki,
papryke w duza kostke.

Do stoikéw uktadamy kalafior, papryke, ogérki, pieczarki, cebulke.

ZALEWA:

Skfadniki zalewy mieszamy, zagotowujemy, zalewamy stoiki. Pasteryzujemy ok 20 minut,
odstawiamy do ostygniecia.

Gotowe pikle nabijamy na wykataczki :) Smacznego!






