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Ogorki chrzanowe
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Ogérki umy¢ i bez obierania pokroi¢ wzdtuz na 4 czesci. Utozy¢ pionowo we wczesniej
przygotowanych stoikach. Do kazdego stoika doda¢ 1 tyzeczke ziaren gorczycy, 2-3 ziarna ziela
angielskiego, 1 maty lis¢ laurowy lub pét duzego oraz 1 tyzeczke tartego chrzanu (jak chcemy
ostrzejsze to czubatg). Z pozostatych sktadnikdw ugotowad zalewe i zala¢ nia (zimng lub goraca-
wg. uznania) ogorki, tak zeby zalewa siegata do szyjki stoika. Stoiki zamkna¢, pasteryzowac 5
minut. Do spozycia gotowe sg po uptywie co najmniej 2 tygodni.



