Doradca

smaku
Piwo imbirowe
MONIKA193
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
1H 5+

SKEADNIKI
drozdze 2,5 dkg
cukier puder 30 dkg

sok z 1 cytryny
Imbir mielony Prymat 10 tyzeczek

woda 3 (zrodlana)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

drozdze z 4 tyzeczkami cukru utrze¢ na jednolita mase. Dodac 2 tyzeczki imbiru i pét szklanki
letniej, przegotowanej wody, dobrze wymieszac. Przela¢ do wyparzonego wrzatkiem stoja i
przykry¢ kawatkiem gazy. Przez 8 dni codziennie dodawad po tyzeczce imbiru i po tyzeczce cukru,
energicznie mieszajac. Dziewigtego dnia reszte cukru zagotowac z 1,5 szklanki wody, mieszajac,
by cukier sie rozpuscit. Zaczyn przecedzi¢, doda¢ wode z cukrem i sok z cytryny oraz 2 litry
przegotowane]j chtodnej wody. Wymieszac i rozla¢ do wyparzonych butelek. Nalezy dobrze
zabezpieczy¢ korki butelek, poniewaz napéj moze wysadzi¢ korek.



