Doradca

smaku
Satatka wroctawska
MONIKA193
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4

SKELADNIKI

mortadale 40 dkg
ogorki konserwowe 3 sztuki
cebula 1-2 sztuki
z6tty ser 10 dkg
oliwa 4 tyzki
ocet winny 2 tyzki
ostra musztarda 1 tyzeczka
posiekana zielenina 1 gars¢
sol, pieprz do smaku

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Mortadele pokroi¢ w stupki lub kostke. Ogérki obra¢ ze skérki i pokroi¢ w stupki lub kostke. Tak
samo pokroi¢ ser. Cebule drobno posieka¢. Mortadele, ogdrki, ser i cebule razem wymieszaé. Oliwe
ubi¢ z octem, musztarda, wymieszac z zielening i doprawi¢ do smaku solg oraz pieprzem. Satatke
polac¢ sosem, dobrze wymieszac i wstawic¢ do lodéwki przynajmniej na godzine.



