Doradca
smaku

Pierozki z jagodami

MALGORZATA PIN

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I

15 MIN 5+

SKELADNIKI
jagody 1L
maka pszenna 1 kg
woda letnia 05L
olej 3 tyzki
$mietana 18 proc
cukier 3 tyzki

Butka tarta klasyczna Prymat 3 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

KROK 1

KROK 2

KROK 3

KROK 4

KROK 5

Make wysypujemy na blat. W Srodku maki robimy dziurke i wlewamy wode potaczong
z olejem. Wyrabiamy ciasto do jednolitej masy.

Jagody myjemy i posypujemy butka tarta , delikatnie mieszamy.

Ciasto na pierogi dzielimy na kilka czesci, robimy ruloniki, kroimy i rozwatkujemy na
srednie placuszki.

Na kazdy rozwatkowany placek ktadziemy jagody i sklejamy pierozki.

Wode gotujemy i kiedy bedzie sie gotowac to wrzucamy pierogi do gotowania.
Kiedy wyptyna na wierzch wody delikatnie mozemy je wyjmowac.



