
Ogórki kiszone na zupe w słoikach

ANECIK1980

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

ogórki 2 kg

koperek

ziele angielskie

Liść laurowy suszony Prymat

chrzan

woda 2 litry

sól gruba niejodowana 2 łyzki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Ogórki myjemy, ścieramy na grubych oczkach tarki. Układamy w słoiki dodając do każdego listek
laurowy, ziele angielskie, gałązke koperku i kawałeczek chrzanu. Wodę zagotowujemy z solą,
zalewamy słoiki. Zakręcamy, pasteryzujemy 15 min


