Doradca

smaku
Hamburgery
CATTI
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKELADNIKI
topatka bez kosci 0,2 kg
wotowina 0,3 kg
boczek 0,2 kg
butka 4
ser z6tty
satata
cebula 0,5
musztarda
ketchup tagodny
tabasco
sos worcestershire
s6l do smaku
Pieprz czarny mielony Prymat
Butka tarta klasyczna Prymat 2 tyzki
jajko 1
olej do smazenia
SPOSOB PRZYGOTOWANIA
Kroki postepowania
KROK 1 Wotowine, topatke oraz boczek ptuczemy, suszymy i kroimy na cienkie paski. Catos¢

mielimy w maszynce.



KROK 2

KROK 3

KROK 4

KROK 5

KROK 6

Do miesa dodajemy jajko, sél, pieprz, butke tarta, sos worcestershire oraz tabasco
wedtug wtasnego smaku. Catos¢ mieszamy.

Mieso dzielimy na 4 czesci po czym z kazdej czeSci formujemy kulke a nastepnie
sptaszczamy ja, tak aby powstat cienki kotlet.

Kolety smazymy na rozgrzanej patelni lub grillu z obu stron na brgzowy kolor.

Cebulke kroimy w piérka, ogdrki w plastry. Mozna doda¢ do hamburgeréw kazdy
ulubiony przez nas sktadnik np. smazony boczek czy plaster pomidora.

Butki kroimy. Mozemy je podgrzac na grillu. Nastepnie wszystkie butki smarujemy
musztardg a nastepnie uktadamy w kolejnosci: ser, safata, kotlet wotowy, ogérki,
cebula. Na koniec wszystko polewamy ketchupem. Wktadamy do piekarnika do czasu
az butka sie podgrzeje lub do mikrofaléwki na 30 sekund. Mozna je réwniez podgrzac
na grillu.



