Doradca

smaku
letnie jagodzianki
PAWEL007
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4

SKELADNIKI
jajko 3
maka 4 szklanki
cukier 5 tyzek
mieko 3/4 szklanki
masto 15 dkg

sél szczypta

Farsz:

jagody 2 szklanki
cukier 4 tyZzki
drozdze 4 dkg

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

wszystkie sktadniki ciasta wymieszaj i zagnies¢-powinno odstawac od dtoni.przykryj miske
$ciereczka,odstaw w ciepte miejsce.gdy podwoi objetosé,wyjmij na stolnice,rozwatkuj na grubos¢
1/2 cm,pokréj w kwadraty o boku 8 cm.na srodku kazdego utéz porcje jagdd,oprész tarta butky i
cukrem,zlep.utéz na oprészonej maka blasze,odstaw na 30 min.piecz 20 min. w tem. 200%*c.



