
zapiekany chleb czosnkowy

TYTKA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

chleb

ser żółty kostka

masło 100g

czosnek 3-4 ząbki

Czosnek suszony Prymat

Zioła prowansalskie suszone Prymat

zielona cebulka

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Kroki postępowania

KROK 1 Do miękkiego masła dodać posiekany czosnek oraz przyprawy. Dokładnie wymieszać.

KROK 2 Kostkę sera zetrzeć na tarce.

KROK 3 Zieloną cebulkę posiekać.

KROK 4 Każdą kromkę chleba posmarować masłem i nałożyć sera oraz cebulki. Przyłożyć
następną kromkę itd.

KROK 5 Kromki układamy w formie wysmarowanej masłem, tak by pomiędzy wszystkimi
kromkami znajdowała się zawartość.

KROK 6 Górę chleba posmarować masłem, posypać serem i cebulką. Piec około 10 minut, 180
stopni do rozpuszczenia sera.


