Doradca
smaku

Ogorki w zalewie musztardowe;

ALAAA
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKELADNIKI

woda 1l

ocet 10 % 1 szkl

sol tyzki ptaskie

cukier 1,5 szkl

Musztarda sarepska Prymat 5 tyzek

ogorki gruntowe

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ogorki obrac¢ ze skérki , pokroi¢ wzdtuz i oczysci¢ z migzszu,powktadad do stoikéw.Do kazdego
stoika dodac ziele,lis¢ i gorczyce.
Sktadniki zalewy zagotowad napetnic stoiki i pasteryzowac okoto 10-15 min.



