Doradca
smaku

Migdatowe ciasteczka z wisienkami

BEATA71

- CZAS ILOSC
' PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
1H 5+

SKELADNIKI

maka 250 ¢
masto 150 ¢
cukier puder 70 g
jajko 3 szt
sol szczypta
cukier 180 g
tarte migdaty 150 g
wisnie kandyzowane 20 szt

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

1.Z maki, masta, cukru pudru, 3 z6ttek i soli wyrobi¢ kruche ciasto. Ciasto przykryc i schtodzic.

2.Do 3 schtodzonych biatek doda¢ szczypte soli i stopniowo dodajac cukier ubi¢ na sztywna piane.
Do da¢ migdaty i delikatnie wymiesza

3.Ciasto ponownie zagnies$¢. Na posy panej maka stolnicy rozwatkowaé placek grubosci 1/2 cm,
wykroi¢ kraz ki o Srednicy 5 cm i utozy¢ je na bla sze. Mase migdatowg rozdzieli¢ na krazki ciasta i
uformowac w ksztatt koputek. Wierzch kazdej koputki przybrac wisnia.

4.Ciasteczka piec w piekarniku na jasnoztoty kolor. Po wystygnieciu ciasteczka przetozy¢ do
metalowego pudetka.



