Doradca
smaku

Krem waniliowy z biatego sera

» - . BEATA71
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA PORCJI
15 MIN 3-4

SKEADNIKI
budyn waniliowy 1 opak.
mieko 1/21
sol szczypta
cukier waniliowy 2 opak.
cukier 3 tyzki

$mietana 27-36% 4 tyzki

biaty ser 250 ttusty

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

1.Proszek budyniowy wymiesza¢ z odrobing mleka. Pozostate mleko zagotowac r solg i cukrem.
Dodad rozmieszany proszek budyniowy, doprowadzi¢ do wrzenia, stale mieszajac.

2.Garnek z budyniem wstawi¢ do zimnej wody, czesto mieszac.

3.Jak tylko budyn bedzie lekko ciepty dodac biaty ser i Smietanke, Trzepaczka do piany ubic lekko
gesty krem.

4.Krem przed podaniem przetozy¢ do szklanych pucharkéw. Przybra¢ owocami i prazonymi
migdatami.



