Doradca

smaku
Malinowa pianka
BEATA71
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKELADNIKI

Zelatyna wieprzowa Prymat 2 tyzeczki
z6ttko jajek 2 szt
biatko 2 szt
cukier 3 tyzki
sok winogronowy 1/4 |
maliny Swieze 50049
ser petnottlusty 30049

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

1.Zelatyne namoczy¢ w ziemnej wodzie i rozpusci¢ w cieptej kapieli wodnej. Zéttka wymieszac z
cukrem i ubi¢. Doda¢ sok winogronowy. Rozpuszczong zelatyne doda¢ do kremu i doktadnie
wymieszaé. Maliny rozgnies¢, dodac do kremu, odstawi¢ w chtodne miejsce.

2.Biatka ubi¢ na sztywna piane. Kiedy krem owocowy zacznie teze¢, dodac do niego piane a biatek
oraz jogurt. Wymiesza¢ i przetozy¢ do miseczek. Deser odstawi¢ w chtod ne miejsce i poczekad, az
stezeje.



