Doradca
smaku

Potrawka ze slimakdw i rydzoéw

SKEADNIKI

slimaki konserwowe
rydze

biate wino

$mietana 18-procentowa
sél

natka pietruszki

mleko

szalotka
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24 szt
100 gram
100 ml
200 ml
do smaku
1 peczek
200 ml

100 gram
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Slimaki smazymy z szalotka.Dodajemy rydze(wczesniej parzone w mleku).Catosc podlewamy
winem po odparowaniu dodajemy Smietane i gotujemy 1 minute.Doprawiamy i na koniec
dodajemy swiezg pietruszke.Polecam ciepta bagietke.

Smacznego



