Doradca
smaku

Rolada z malinowg bitg Smietang

BEATA71

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI

zottko jajek 8 szt
biatko 4 szt
cukier 2x100 g
maka 80g
maka kukurydziana 209
$mietana kreméwka 1/2 1
Zelatyna wieprzowa Prymat 4 listki
maliny Swieze 200 ¢
cukier puder odrobina

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

1.Z z6ttek, 100 g cukru, plany z biatek, maki i maki kukurydzianej przygoto wa¢ ciasto
biszkoptowe.

2.Upieczony biszkopt przetozy¢ na Iniang Sciereczke, usung¢ pergamin i zastapi¢ go zwilzong
Iniang Sciereczka. Schtodzong kremdéwke ubi¢, bitg Smietane schtodzié.

3.Zelatyne namoczy¢ w zimnej wodzie, doda¢ cukier i podgrzewad, ciggle mieszajac, dopdki sie nie
rozpusci. Zdja¢ z ognia, dodac rozgniecione maliny. Galaretke chtodzi¢, dopéki nie zacznie teze¢,
po czym wymie szac z bitg Smietana.

4.Biszkopt posmarowac¢ kremem malinowym, pozostawiajac przy krawedzi okoto 10 cm wolnego
miejsca. Ciasto zwing¢ w rolke, rolade oprészy¢ cukrem pudrem i schtodzi¢.



