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Kruche paluszki maslane
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1H 5+
SKEADNIKI
masto 350¢g
brazowy cukier 175¢
maka 500 ¢
cynamon 1 tyzeczka
brazowy cukier 150 g (do obtoczenia paluszkéw)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

1.Masto uciera¢ z cukrem do jego cat kowitego rozpuszczenia. Doda¢ w 2 lub 3 porcjach make,
doktadnie wymiesza¢, wyrobié ciasto i odsta wi¢ do schtodzenia

2.Ciasto ponownie zagnies¢, na posy panej maka stolnicy rozwatkowad na grubosé 2 cm, utozy¢ na
wysma rowanej ttuszczem blasze.

3.Witozy¢ na srodkowy poziom goracego piekarnika i upiec. Natych miast po upieczeniu pokroi¢ w
pa ski szerokosci palca. Cukier wymie sza¢ z cynamonem i obtoczy¢ w nim jeszcze ciepte paluszki,
m Maslane paluszki utozy¢ warstwami”™ w blaszanym pudetku na herbatni ki. Przechowywa¢
zamkniete w chtodnym miejscu nie dtuzej niz 4 tygodnie.



