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SKELADNIKI
masto 125¢
maka 125¢
sol szczypta
maka ziemniaczana 20 ¢
z6ttko jajek 2 szt
$mietana 0,251
cukier 242 tyzki
koniak 3 tyzki
Zelatyna wieprzowa Prymat 3 ofatki
sok z jabtek 0,25 |
truskawki 500 ¢

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

1.Ttuszcz, make i sél posieka¢ nozem, dodac 3 tyzki zimnej wody, ciasto szybko zagnies¢ i odstawi¢ do
schto dzenia. Nastepnie rozwatkowad, uto zy¢ w formie, naktu¢ widelcem i piec w rozgrzanym piekarniku.

2.Make ziemniaczang, zéttka i troche $Smietany doktadnie wymieszaé. Pozos tatg cze$¢ Smietany, cukier
waniliowy oraz 2 tyzki cukru i koniak zagotowa¢, doda¢ make ziemniaczang wymiesza ng z zéttkami,
$mietang i ponownie krétko podgotowac. Krem mieszac tak dtugo, az bedzie zimny i bedzie mozna nim
posmarowac ciasto.

3.Zelatyne namoczy¢ w zimnej wodzie odcisna¢ i rozpusci¢ w matej ilosci zagotowanego soku z jabtek.
Dodac¢ cukier i reszte soku. Odstawi¢ do schtodzenia. Truskawki umy¢ i dobrze osuszy¢. Roztozy¢
rownomiernie na kremie i zala¢ tezejaca galaretka. Torcik chtodzi¢ pod przykryciem.



