
Sos chrzanowo-musztardowy

MONIKA193

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

śmietanka 1 szklanka

ugotowane żółtka 2 sztuki

musztarda 1 łyżeczka

świeżo starty chrzan 1/2 łyżeczki

sól, cukier do smaku

sok z cytryny

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Ugotować jajka, wyjąć żółtka, rozetrzeć je z musztardą i sokiem z cytryny. Do tej masy wlewać
powoli słodką śmietankę cały czas mieszając. Na końcu dodać świeżo starty chrzan. Przyprawić
solą i cukrem.


