
Bananowy sernik

SAGA123

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

Spód

herbatniki 250 g.

masło 75 g.

 

Masa

banan 4

sok z cytryny 60 ml.

ser biały 700 g.

jajko 6

cukier 100 g.

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Kroki postępowania

KROK 1 Banany rozdrobnić na mniejsze części widelce. Polać sokiem z cytryny.

KROK 2 Herbatniki rozgnieść. Połączyć z masłem. Wyłożyć na dnie blachy.

KROK 3 Jajka utrzeć z cukrem.

KROK 4 Do utartych jajek dodać ser. Dokładnie wymieszać.

KROK 5 Do połączonych składników dodać banany.

KROK 6 Masę wyłożyć na pokruszone herbatniki. Piec w 190 stopniach przez około godzinę.


