
gniecione pampuchy

EWELINAPAC

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
1 - 2

SKŁADNIKI

mąka 800 gram

Soda oczyszczona Prymat 2 łyżeczki

śmietana 100 mililitrow

jajko 3 sztuki

cukier 50 gram

kefir 1 opakowanie

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

wszystkie składniki oprucz mąki miksujemy,na stolnicę wysypujemy make powoli dodajemy
zmiksowany płyn. Zagniatamy ciasto, szklanka wykrawujemy krążki smażymy na rozgrzanej oliwie
na złocisty kolor.


