
Pomidory kwaszone

DANUSIA19671

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

pomidory zielone lub lekko zaczerwienione

sól 55 g

woda 1 l

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Do kwaszenia należy użyć pomidory, całkowicie zdrowe, bez plam i uszkodzeń. Umyte pomidory
układa się tak, jak ogórki z dodatkiem takich samych przypraw. Najwygodniej kwasić pomidory w 5
litrowych kamiennych garnkach. Zalewa, woda, sól, pomidory zalać zalewą, wynieść w chłodne
pomieszczenie.


