Doradca

smaku
Chinskie pierozki smazone
SAMMAKKO
- CZAS ILOSC
. PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 3-4
SKEADNIKI
ciasto
maka pszenna 2 szkl
woda 1 szkl
sol
farsz
mieso mielone wotowe 200 g
szczypiorek 1/2 peczka
olej 1-2 tyzki
por
sol i pieprz
Papryka stodka mielona Prymat
SPOSOB PRZYGOTOWANIA
Kroki postepowania
KROK 1 Wode wlewamy do miski, solimy. Stopniowo dodajemy make i zagniatamy ciasto. Nie
moze by¢ twarde. Odstawiamy na 15 minut.
KROK 2 Pora kroimy w kostke a szczypiorek drobno szatkujemy.
KROK 3 Dodajemy do miesa mielonego, doprawiamy solg, pieprzem, papryka w proszku.

Wszystkie sktadniki faczymy z olejem.

KROK 4 Ciasto dzielimy na okoto 25 kawatkéw. Kazdy watkujemy na cienki placek.



KROK 5 Na srodek naktadamy po tyzeczce farszu.
KROK 6 Zawijamy w ksztatt sakiewek.

KROK 7 Smazymy w gtebokim oleju, nie za mocno rozgrzanym.



