Doradca
smaku

tarta kokosowo-mandarynkowa

PCHELKA79
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKELADNIKI
maka 200 g
masto 100 g
jajko 1 sztuka
cukier puder 60 g
mandarynki w puszce w zalewie 170 ml
mleczko kokosowe 1/2 puszki
maka ziemniaczana 2 tyzeczki
sok z limonki (do smaku)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

1. z maki, masta, jajka, cukru i szczypty soli zagnies¢ ciasto,

2. uformowac kulke i wtozy¢ na 1-2 godziny do lodéwki,

3. po tym czasie ciasto rozwatkowac i wytozy¢ nim blaszke, wyklei¢ ciastem tez boki blaszki by
powstat kotnierz,

4. po naktuwac ciasto widelcem i piec w piekarniku rozgrzanym do 200 stopni Celsjusza przez 20
min,

5. mleczko wla¢ do garnka zagotowag,

6. sok z mandarynek potaczy¢ z sokiem z limonki i maka ziemniaczana, doda¢ do mleczka,chwile
pogotowad az zgestnieje,

7. na tarte wyktadamy mandarynki, kilka odktadamy do dekoracji,

8. zalewamy sosem, rozktadamy pozostate mandarynki i zapiekamy jeszcze 15 min



